
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

PROFIL 

Šéfkuchař s dlouholetou zkušeností v efektivním řízení kuchyně, 
v náboru, zaškolení a řízení personálu kuchyně. Pečlivá a profesionální 
práce s cílem zajištění bezpečnosti a spokojenosti zákazníků. Školitel 
zaměstnanců jídelen, restaurací a gastronomických provozoven přímo 
ve vašem provozu. Lektor odborných kurzů připravených na míru. 
Autorizovaná osoba na provádění profesních zkoušek Národní soustavy 
kvalifikací. Poradenství v gastro provozech. 

 

KONTAKT   

+420 605 848 699 

sefkuchar-vitek@centrum.cz 

Mělník 

PRACOVNÍ ZKUŠENOSTI 

Autorizovaná osoba profesní zkoušky   8/2021 - dosud 

 Autorizovaná osoba pro prováděných profesní zkoušky Národní 
soustavy kvalifikací pod Ministerstvem pro místní rozvoj 

 Kuchař/ kuchařka teplých pokrmů 

Školitel, lektor odborných kurzů    1/2021 - dosud 

 Školení v jídelnách příspěvkových organizací, restauracích, soukromých 
provozovnách a gastro provozech – organizace povinností personálu 

 Lektor odborných kurzů pro střední školy a širokou veřejnost 
 
Pozice šéfkuchaře 
Restaurace a gastro studio JIP Praha    2/2020 - 9/2020 
LOKÁL Korunní, skupina Ambiente, Praha  4/2019 – 12/2019 
Potrefená husa Dejvice, Praha    1/2014 – 3/2019 
Konferenční centrum AV ČR, zámek Liblice, Liblice 5/2010 – 12/2014 
Občerstvení Čertovka Mělník    1/2000 – 4/2010 
 

 Sestavování týdenního a víkendového menu na základě sezónních 
ingrediencí, vývoj nových receptur  

 Odpovědnost za vedení kuchyně, zadávání úkolů a hodnocení 
personálu v kuchyni 

 Objednávky zboží, rozpočtování výdajů. 
 
Pozice kuchaře 
Hotel restaurant U Cinků, Mělník    5/1999 - 12/1999 
SODEXO Kralupy nad Vltavou    4/1997 – 4/1999 
Restaurace Chemik, Kralupy nad Vltavou  8/1995 – 3/1997 

VZDĚLÁNÍ 

1995 - 1997 

Soukromá střední škola a základní 
škola 1. KŠPA Praha 

Podnikatelská administrativa/ 
Maturitní zkouška 

1992 - 1995 

Integrovaná střední škola technická 
Mělník 

Kuchař - číšník / Výuční list 
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1999 - 2003 

SCHOPNOSTI 
  
Pracovitost a samostatnost 
Týmový duch 
Komunikativnost 
Preciznost a orientace na detail 
Time management 
Multitasking 
Udržování čistoty 
Schopnost práce pod stresem 
 

 

 

Vít KUDRNA 

Šéfkuchař, školení a odborné kurzy, zkoušky 
profesní kvalifikace, gastro poradenství. 


